


– VINO al VINO anno 2020 – 

A cena… aspettando il Master

Menù

entrées

Squacquerone DOP e Ricotta di Romagna 
accompagnati a Savor

Salumi del territorio con piadina

Risotto ai sapori di collina 
con sfumature di Albana

Maialino cotto a bassa temperatura
con salsa barbecue e cavoletti

Bavarese al pistacchio di Bronte



Carta Vini

VINI BIANCHI (bolle)
Vino Spumante di qualità Brut nature Celli Brut  -  CELLI

Vino frizzante bianco Bolleggio   -  TENUTA LA VIOLA 

VINI BIANCHI 
Romagna Albana DOCG  Selva   -  CAMPO DEL SOLE

Romagna Albana DOCG  I Croppi   -  CELLI
Romagna Albana DOCG  Vigna dell’Olivo   -   FATTORIA PARADISO

Romagna Albana DOCG  Neblina   -   GIOVANNA MADONIA
Romagna Albana DOCG  In Terra - in anfora  -  TENUTA LA VIOLA

VINI ROSSI 
Forlì Rosso IGT 2019 Barbarossa – Lo Spungone  -  FATTORIA PARADISO
Romagna Sangiovese DOC 2018 Ultimo Atto  -  TENUTA VILLA TRENTOLA

Romagna Sangiovese DOC Superiore 2018 Colombarone  -  TENUTA LA VIOLA
Romagna Sangiovese DOC Superiore 2017 Fermavento  - GIOVANNA MADONIA

Romagna Sangiovese DOC Superiore 2017 Le Grillaie  -  CELLI

VINI DOLCI 
Romagna Albana Spumante dolce DOC La Talandina  -  CELLI

Romagna Albana Dolce DOCG Emma -  TENUTA VILLA TRENTOLA

Acquavite di uva ALBANA (monovitigno) -  CELLI
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A cena… aspettando il Master
è realizzata grazie alla collaborazione

degli CHEF

Andrea Benvenuti      Walter Convertito    Gian Carlo Mondini

e dell’Istituto Alberghiero 
“P. Artusi” di Forlimpopoli

dei chioschi della Piadina di Bertinoro

Boutique della Piadina    Casa della Piadina    Piadinamica

delle aziende di Bertinoro

con il sostegno di

info@aisromagna.it   ---    turismo@comune.bertinoro.fc.it
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